Version November 2020

Fur Teilnehmer am Qualitats- und Herkunftssicherungssystem fiir bauerliche Direktvermarkter und
Gastronomie besteht die Méglichkeit die Betriebe als ,,Heurige® zu kennzeichnen. Dabei sind
folgende Anforderungen umzusetzen:

v" Der Betrieb nimmt am Qualitits- und Herkunftssicherungssystem fiir bauerliche
Direktvermarkter teil.

v" Der Betrieb erzeugt Wein bzw. Most aus betriebseigenen Rohstoffen.

v Hauptzutaten und priméare Zutaten der Speisen, Beilagen und Getrinke, die den Anschein
betriebseigener Rohstoffe erwecken, stammen vom Betrieb. Das Merkblatt
»~Herkunftsangabe am Produkt und Verkaufsort im Qualitits- und
Herkunftssicherungssystem fiir bauerliche Direktvermarkter” gilt sinngemif3.

v" Der Betrieb nimmt am Qualitits- und Herkunftssicherungssystem fiir die Gastronomie teil.

v" Die Produktkategorie ,Brot und Geback” ist verpflichtend, d.h. das angebotene ,Brot und
Gebick ist von regionalen Bickereien bzw. bauerlichen Produzenten zu beziehen.*

v" Der Betrieb erzeugt ésterreichischen Qualititswein bzw. ésterreichischen Qualititsobstwein
und/oder Saft aus betriebseigenen Rohstoffen.

v" Fir zugekaufte Speisen (z.B. Speck, Wurst, Aufstriche) gilt das Merkblatt , Tolerierte
Fertiggerichte und Convenience-Produkte im Qualitats- und Herkunftssicherungssystem fiir
die Gastronomie” sinngemaf3.

Auf folgende Reihenfolge ist beim Zukauf von Rohstoffen bzw. Produkten zu achten:
1. Produkte anderer AMA GENUSS REGIONS Betriebe
2. AMA-Giitesiegel- bzw. AMA-Biosiegel-Produkte

3. Produkte anderer regionaler Produzenten mit Herkunftsangabe auf Lieferpapieren
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